AHI EVRAN MESLEKI EGITIM MERKEZI

FIRINCILIK USTALIK BECERI SINAVI DUYURUSU

1. EKMEKGILER
- Gida Kodeksine ve yontemine uygun birkac cesit ekmek hazirlayiniz
(Zenginlestirilmis ekmek, yoresel ekmek, Uluslar arasi ekmek).
2. SIMITGILER
- Mayal hamurdan birkag ¢esit simit hazirlayiniz (zenginlestirilmis simit,
yoresel simit, tereyagli simit, Ankara simidi, kasarl simit vb.).
3. PIDECILER
- Tirnak Pide ve icli Pide gesitleri (kiymali karisik kasarli kusbasili acik
kapali pide vs) hazirlayin hazirlayiniz. Pide gesitleri sunumunda
garnitur ile servis yapilacaktir.

NOT: Temizlik malzemeleri(bez, tutac, kagit havlu), is kiyafetleri (6nluk,
pantolon, bone, eldiven, kolluk, 6ni kapal terlik, maske) aday tarafindan temin
edilecektir.

Ekmekgiler hamurunu mayalandirip getirebilirler. (2.mayalandirma,

sekillendirme, pisirme burada yapilacaktir.)
Simitgiler ve pideciler tim islemleri sinav esnasinda yapacaktir.

Kullanacaginiz malzemeler, arag ve gerecler aday tarafindan getirilecektir
(un, maya, pekmez, susam vb.).

Yapilacak olan urlinler en fazla 3 adet hazirlanacaktir.

SINAV SAATINDEN YARIM SAAT ONCE SINAV MERKEZINDE
OLMANIZ GEREKMEKTEDIR.

SINAV GIRi$S BELGESINDE YAZILI OLAN TARIiH VE SAAT DISINDA
GELENLER SINAVA ALINMAYACAKTIR.




